
PRIX NET EN €
Déjeuner: du jeudi au dimanche de 12h00 à 14h30

Dîner: tous les jours de 19h30 à 23h00 (23h30, vendredi et samedi)

Traces possibles de l’ensemble des aliments allergènes, une liste exhaustive est disponible auprès de notre personnel.
Toutes nos viandes sont d’origine contrôlée en provenance de l’Union Européenne, consultez l’affichage pour connaître le détail.

NOS ENTRÉES
17,80 €
7 120 pts

Terrine de foie gras SUPP.4€MENUS

Confit d’endives caramélisées au miel et pain d’épices

12,70 €
5 080 pts

Œufs cocotte*
Champignons en persillade, crème et dès de foie gras

19,00 €
7 600 pts

Huîtres de Bouzigues N°3 "Maison Rouzières " SUPP.6€ MENU

Les 6 "Centurions", vinaigre à l'échalote, pain de seigle, citron, beurre d'Isigny

18,80 €
7 520 pts

Salade Périgourdine SUPP.4€MENUS

Mesclun, haricots verts, tomates cerises, magret de canard fumé, gésiers de
canard, croûtons, foie gras de canard, cerneaux de noix

13,70 €
5 480 pts

Potage du moment*
Croûtons maison

NOS PLATS
24,00 €
9 600 pts

Suprême de volaille rôti SUPP.4€MENUS

Crème de truffe

19,00 €
7 600 pts

Daube de joue de boeuf*
A la Niçoise, gnocchi

34,00 €
13 600 pts

Château filet de bœuf poêlé (180 g) SUPP.8€MENUS

Sauce Périgourdine

27,00 €
10 800 pts

Demi magret de canard SUPP.6€ MENU

Aux cranberries

22,00 €
8 800 pts

Pavé de saumon rôti *
Sauce Hollandaise citronnée

26,00 €
10 400 pts

Filet de Saint Pierre poêlé SUPP.6€MENUS

Sauce au Chablis

24,00 €
9 600 pts

Filet de loup poêlé SUPP.6€ MENU

Vierge Niçoise en minestrone

19,80 €
7 520 pts

Gros ravioli*
Au foie gras de canard, crème de truffe

24,00 €
9 600 pts

Spaghetti di mare SUPP.6€ MENU

Encornets et crevettes Black Tiger

14,50 €
5 800 pts

Penne Pomodoro*
Tomate, basilic

Nos viandes sont garnies de:
Pommes frites fraîches, fond d'artichaut garni de champignons à la crème

Nos poissons sont garnis de:
Flan Provençal, pousses d'épinards au beurre

5,00 €
2000 pts

Supplément 2ème garniture :
Pommes frites fraîches, flan Provençal, pousses d'épinard au beurre, fond
d'artichaut garni de champignons à la crème, salade verte



Traces possibles de l’ensemble des aliments allergènes, une liste exhaustive est disponible auprès de notre personnel.
Toutes nos viandes sont d’origine contrôlée en provenance de l’Union Européenne, consultez l’affichage pour connaître le détail.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

PRIX NET EN €
Déjeuner: du jeudi au dimanche de 12h00 à 14h30

Dîner: tous les jours de 19h30 à 23h00 (23h30, vendredi et samedi)

NOS DESSERTS
10,70 €
4 280 pts

Royal Mont Blanc
Crème de marron, mousse de marron, sauce caramel, beurre salé

8,70 €
3 480 pts

Délicieux croque noisette
Biscuit moelleux au cacao, crémeux gianduja, éclat de noisettes, mousse au
chocolat noir, sauce chocolat

7,80 €
3 120 pts

Traditionnelle mousse au chocolat
Chantilly, éclats de noisettes, tuile aux amandes

9,70 €
3 880 pts

Panna cotta
A la mandarine, tuile aux amandes

8,70 €
3 480 pts

Finger exotique
Gelée de mangue passion, biscuit joconde, mousse banane, mousse mangue.
Coulis de fruits rouges

7,80 €
3120 pts

Glaces & sorbets
Deux boules au choix, chantilly, tuile aux amandes

NOS FORMULES
14,00 €
5600 pts

PLAT DU JOUR : (uniquement le midi, du jeudi au dimanche)

19,00 €
7600 pts

FORMULE CASINO : (uniquement le midi, du jeudi au dimanche)

Plat du jour, dessert du jour, un verre de vin et café

36,00 €FORMULE JACKPOT :
Une coupe de champagne, plat* et dessert à la carte, café, 5€ de jetons
* Hors suggestions, choix du plat avec une astérisque *Hors Carré VIP

47,00 €FORMULE CASINIGHT :
Une coupe de champagne, entrée*, plat*, dessert à la carte, café, 10€ de jetons
* Hors suggestions, choix de l'entrée et du plat avec une astérisque *Hors Carré VIP

Scan me and get
allergen information

in your language

Scan me and get
our menus 
in your language

EN SOLO OU À PARTAGER
A partager (2 personnes) SUPP.6€MENUS 26,00 € 10 400 pts

Jalapenos verde au cheddar / Nems de légumes / Gyoza au poulet / Crevettes
panko / sauce aigre douce



N’hésitez pas à nous demander la carte du bar où vous retrouverez l’ensemble de notre offre.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

LES COCKTAILS
9,50 €3800 ptsApérol Spritz 12cl

Apérol, Prosecco, Perrier

9,50 €3 800 ptsRiviera Spritz
Limoncello (4cl), Prosecco Riccadonna, Perrier

12,00 €4800 ptsMojito « Le Classique » 12cl
Rhum Saint James (4cl), citron vert, menthe, sucre de canne, Perrier

12,00 €4800 ptsAméricano 12cl
Martini rouge, Campari, Perrier

9,50 €1800 ptsVirgin Mojito 20cl
Sirop de sucre de canne, citron vert, menthe fraîche, Limonade

9,00 €1 800 ptsBora Bora 17cl
Jus d'orange, jus d'ananas, limonade, pulco citron jaune, sirop de grenadine

LES APÉRITIFS
6,50 €2600 ptsRicard, Pastis 4cl

6,50 €2600 ptsMartini rouge, Martini blanc 6cl

4,40 €1760 ptsBière Pression Heineken 25cl

12,00 €4800 ptsCoupe de Champagne Fouquet’s 12cl

6,50 €2 600 ptsVin Blanc Cassis 12cl

12,50 €5 000 ptsKir Royal Fouquet's Brut 12cl

LES ALCOOLS FORTS
9,80 €3920 ptsWhisky Jack Daniels 4cl

8,80 €3520 ptsWhisky J&B 4cl

8,80 €3520 ptsGin Gordon's 4cl

8,80 €3520 ptsVodka Smirnoff Red 4cl

8,80 €3520 ptsTequila Olmeca Blanco 4cl

8,80 €3520 ptsRhum Bacardi 4cl

1,90 €380 ptsAccompagnement alcool fort

DIGESTIFS
11,00 €4400 ptsArmagnac Château Laubade VSOP 4cl

11,00 €4400 ptsCognac Hennessy VSOP 4cl

11,00 €4 400 ptsCalvados Drouin 4cl

8,80 €3520 ptsGet 27, Baileys,Grappa Piave, Amaretto Disaronno 4cl

9,80 €3 920 ptsPoire Williams 4cl

LES SANS ALCOOLS
4,50 €900 ptsJus de fruits Granini 25cl

orange, pomme, pamplemousse, tomate, abricot, framboise, ananas, multifruit

4,40 €880 ptsCoca-Cola, Coca Zero, Sprite 33cl

4,40 €880 ptsSchweppes Tonic, Agrum', Ginger Ale 25cl

5,50 €1100 ptsSan Pellegrino Bitter 10cl

5,50 €1100 ptsRed Bull Classic, Pastèque, Abricot-fraise 25cl

LES BOISSONS CHAUDES
2,10 €420 ptsEspresso Valtesse, Décaféiné Malongo

2,20 €440 ptsExpresso Noisette, Décaféiné Noisette

3,90 €780 ptsInfusions et Thés "Palais des Thés"

3,90 €780 ptsCappuccino, Latte Macchiato

4,60 €920 ptsCafé viennois, Chocolat Viennois

LES BOISSONS



Nous mettons à votre disposition un bouchon et un sac pour partir avec votre bouteille de vin entamée.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

75cl 50cl 15cl  VINS ROUGES
Provence

27,00 €10800 pts21,00 €8400 pts5,50 €2 200 ptsCôtes de Provence AOC
Mademoiselle de Provence

    4,00 €1 600 ptsVar IGP
Les Florentins

Bordelais
31,00 €12 400 pts  6,50 €2 600 ptsBordeaux Supérieur AOC

B de Maucaillou
48,00 €19200 pts  9,50 €3 800 ptsSaint Estèphe AOC

Héritage de Le Boscq
47,00 €18 800 pts  8,50 €3 400 ptsSaint Emilion AOC

Château Gaillard, Les Cabanes, "Bio"

Vallée du Rhône
42,00 €16 800 pts  8,00 €3 200 ptsCairanne AOC, Côtes du Rhône

Domaine Denis Alary, "Bio"

75cl 50cl 15cl  VINS BLANCS
Provence

27,00 €10800 pts21,00 €8400 pts5,50 €2 200 ptsCôtes de Provence AOC
Mademoiselle de Provence

    4,00 €1 600 ptsVar IGP
Les Florentins

31,00 €12 400 pts  6,50 €2 600 ptsIGP Méditerrannée "Bio"
La Réserve d'Estoublon

Bourgogne
40,00 €16 000 pts  7,50 €3 000 ptsMacon-Igé AOC

Prosper Maufoux
52,00 €20800 pts  9,50 €3 800 ptsChablis AOC

J Moreau

Vallée du Rhône
29,00 €11 600 pts  6,00 €2 400 ptsAOC Côtes du Rhône "Bio"

Domaine du Grand Veneur Réserve

VINS ROSÉS
Provence

27,00 €10800 pts21,00 €8400 pts5,50 €2 200 ptsCôtes de Provence AOC
Mademoiselle de Provence

    4,00 €1 600 ptsVar IGP
Les Florentins

31,00 €12400 pts  6,50 €2 600 ptsCôtes de Provence AOC
Saint-Maur, Maur & More

Languedoc-Roussillon
25,00 €10000 pts  5,00 €2 000 ptsPays d'Oc IGP "Bio"

Gris Blanc

LA CAVE

75cl 12cl CHAMPAGNES & VIN EFFERVESCENT
45,00 €18000 pts8,00 €3200 ptsProsecco Riccadonna
70,00 €28000 pts12,00 €4800 ptsFouquet's Brut
90,00 €36000 pts15,00 €6000 ptsMoët & Chandon Brut Impérial
110,00 €44000 ptsMoët & Chandon Rosé
85,00 €34000 ptsVeuve Cliquot Brut Carré Jaune

100cl 50cl EAUX MINÉRALES
6,30 €1260 pts4,80 €960 ptsVittel
6,30 €1260 pts4,80 €960 ptsSan Pellegrino, Perrier Fines Bulles


